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	Nome del Vino
	LUGANA DOC “TENUTA MAIOLO” 2008

	Vitigni
	Trebbiano di Lugana 100 %

	Tipologia di impianto
	Guyot

	Densità dei ceppi
	4400 ceppi ettaro

Sesto d’impianto 2,90 m x 0,80 m

	Età media dei ceppi
	20—25 anni

	Porta innesto
	SO4

	Resa in uva per ettaro
	100 quintali

	% di conversione in vino
	70%

	Terreno
	Calcareo argilloso

	Tipo di fermentazione                         Temperatura
	Tumultuosa e Malolattica

13—14 gradi

	Durata macerazione
	 24-48 ore a 3-4 gradi

	Acidità

Ph

Zuccheri Totali

% Vol. alcoolico
	  5,80
  3,40   

  0,40 gr/lt
 12,5% Vol.

	Estratto secco
	 20 gr

	Uso del legno

Tipologia di legno
	

	Millesimo in  commercio            Consumo ideale
	2008
3 anni

	Commercializzazione
	4 mesi dalla vendemmia

	Andamento annata
	Regolare

	Funzione  primaria             Accostamenti
	Crostacei e frutti di mare anche come condimenti ad un piatto di pasta e risotto, pesci bolliti un poco grassi

	Note
	Produzione: 600.000 bottiglie










